HACCP CHOPPING BOARDS

« Farbcodiert fur optimale Hygiene und * Colour-coded for optimum hygiene and « Code couleur pour une hygiéne optimale
klare Trennung clear separation et une séparation claire

« Unterschiedliche GréBen flr jede » Different sizes for every kitchen « Différentes tailles pour chaque exigence
Klchenanforderung requirement de cuisine

* Robust und langlebig fur den * Robust and durable for professional use * Robuste et durable pour une utilisation
professionellen Einsatz professionnelle
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HACCP SCHNEIDBRETT GN 1/1
HACCP CUTTING BOARD GN 1/1

PLANCHE A DECOUPER HACCP GN 1/1 @

HEE -
A 1830530 1/1 53 x 32,5 27,00
B 1830531 1/1 53 x 32,5 2 . 27,00
C 1830532 1/1 53 x 32,5 2 [ 27,00
D 1830533 1/1 53x 32,5 2 ] 27,00
E 1830534 1/1 53 x 32,5 2 B 27,00
F 1830535 1/1 53 x 32,5 2 [ ] 27,00
G 1830536 1/1 53 x 32,5 2 [ | 27,00
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HACCP SCHNEIDBRETT
HACCP CUTTING BOARD

PLANCHE A DECOUPER HACCP

B Jcm -
A 1830 500 50 x 30 22,50
B 1830501 50 x 30 2 l 22,50
C 1830502 50 x 30 2 [ ] 22,50
D 1830503 50 x 30 2 O] 22,50
E 1830504 50 x 30 2 ] 22,50
F 1830 505 50 x 30 2 [ | 22,50
G 1830506 50 x 30 2 [ | 22,50

488 WHERE SERVICE BEGINS



